STADTER
Brasilianische Lime —
‘Kokos Limellen Limo

FUR 2 LITER LIMONADE | ARBEITSZEIT: 10 MIN.

Zutaten:
1,5 Bio-Limetten, 350 ml Wasser, 50 ml Kokosmilch, 1 Tl Agavendicksaft, Eiswdirfel

Zubereitung:
Die Limetten waschen, die Enden ab- Dannnochmals Mixen.

schneiden und die Limetten vierteln. Das  Ejswiirfel und Limo in ein Glas fillen und mit

Ganze mit dem Wasser in einen Mixer giner Limettenscheibe am Glasrand verzie-
geben und kurz mixen, aber nicht langer (gn.

als 15 Sekunden, sonst wird es bitter. Die
Mischung absieben und nochmal zurlck
in den Mixer geben. Ebenso den Agavendi-
cksaft, die Kokosmilch und die Eiswdrfel.

Sofort geniefken
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STADTER’

A BRAND OF KUHN RIKON

Bragilian (emonade —
ceconut and lime lemenade

FOR 2 LITRES OF LEMONADE
WORKING TIME: APPROX 10 MIN..

Ingredients:
1.5 organic limes, 350 ml water, 50 ml coconut milk , 1tsp agave syrup, ice cubes

Method:

Wash the limes, cut off the ends and quar-  Pour theice cubes and lemonade into a glass
ter them. Place everything in a blender with  and garnish with a slice of lime on the rim.
the water and blend briefly, but for no lon- gpjoy immediately

ger than 15 seconds, otherwise it will beco-

me bitter. Strain the mixture and return it to

the blender. Add the agave syrup, coconut

milk and ice cubes. Then blend again.
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