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ERGIBT 24 FLORENTINER | ARBEITSZEIT: CA. 5 MINUTEN | BACKZEIT: CA. 8-10 MINUTEN

Zutaten: 500 g STADTER Knusper-Fix, 400 g gehackte/gehobelte Mandeln

Zubereitung:

STADTER Knusper-Fix mit gehackten/geho-
belten Mandeln trocken mischen. Das Blech
einfetten, die Mischung auf die einzelnen
Formchen verteilen und bei 180°C Ober-/
Unterhitze (160°C Umluft) ca. 8-10 Min.
backen. Nach dem Backen die Florentiner in
der Backform etwas abkihlen lassen.

Tipp:
Die Mandeln kénnen durch Musli, Trocken-

frichte, Rosinen oder auch andere Nisse
ersetzt werden.
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FOR 24 FLORENTINES | WORKING TIME: APPROX. 5 MIN. | BAKING TIME: APPROX. 8-10 MIN.

Ingredients: 500 g STADTER Instant crispy traybake mix, 400 g chopped/sliced almonds

Preparation: Tip:

STADTER Instant crispy traybake mix with  You can replace the almonds with muesli,
chopped/sliced almonds. Grease the dried fruit, raisins or other nuts

moulds, divide the mixture between the

moulds. Bake it in a pre-heated oven at

180°C top/bottom heat (150 °C fan) for ap-

prox. 8-10 minutes. Once baked, leave the

Florentines in the cake moulds to cool.
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