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STADTER_
Mini Rirsch-Cupcakes

FUR 24 MINI-CUPCAKES | ARBEITSZEIT: CA. 40 MINUTEN | BACKZEIT: 10 MINUTEN

Zutaten fiir den Teig: 659 Zucker, 1 TL Vanillezucker, 1 Ei, 50 ml Sonnenblumenadl,
85ml Milch, 120 g Weizenmehl Type 405, 3 g Backpulver, 2 EL Kakaopulver, % TL
Salz, 759 Zartbitterkuvertiire | Zutaten fiir die Kirschsahne: 50 g STADTER-Sahnefest
Kirsch, 50 ml Wasser, 250 ml Sahne | Zutaten fiir die Dekoration: Frische Kirschen,

kleine Bluten

Zubereitung des Teiges:

Das Ei mit dem Zucker und dem
Vanillezucker schaumig schlagen. Das
Ol langsam zur Masse zugeben. Mehl,
Backpulver, Kakaopulver und Salz mischen
und abwechselnd mit der Milch unterrihren.
Kuvertire hacken und zum Schluss
unterheben. Die Muffinform mit Papier-
Backfoérmchen auslegen und diese bis zur
Halfte fillen. AnschlieRend im vorgeheizten
Backofen bei 180°C Ober-/Unterhitze
(160°C Umluft) ca. 10 Min. backen. Nach
dem Backen die Muffins aus der Form holen
und auf einem Kuchengitter auskihlen
lassen.

Zubereitung fiir die Kirschsahne:

250ml ungesuRte Sahne steif schlagen
und kalt stellen, danach erst 50 ml Wasser
(ca. 20°C) mit 50g STADTER-Sahnefest
anrthren, anschliekend die geschlagene
Sahne nach und nach unterziehen und
kaltstellen.

Dekoration:

Die Kirschsahne mit einem Spritzbeutel und
Sterntdlle aufdressieren und nach Belieben
mit Kirschen und kleinen Bliiten dekorieren.

PEOO

© 2024 STADTER GmbH « Am Kreuzweg 1+ 35469 Allendorf/Lumda » www.staedter.de
Telefon: +49 6407 40 34-1000 « Fax: +49 6407 40 34-1009 « E-Mail: info@staedter.de



