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Produktinformation

we love baking — Springform — rechteckig Artikelnummer: 661417

Metall - nicht spiilmaschinengeeignet
Groke: 33x23cm/H7cm

Farbe: Silber

Fillmenge: 4700 ml

sehr hochwertige und langlebige Antihaftbeschichtung fiir Backspa pur C‘CV/L
<b>PFAS frei.</b> A
Produktbeschreibung
We love baking - und da darf es doch gerne etwas mehr sein. Rund ist zu normal? Quadratisch zu
wenig? Dann kommt hier die Losung: Ob K&sekuchen, Marmorkuchen oder vielleicht doch ein
Ruhrkuchen mit etwas versunkenem 0bst, alles gelingt in dieser Form.
Backen aus Liebe ...
Zu den schonsten Kindheitserinnerungen zahlt es doch, mit der Mutter oder Oma zusammen Platzchen
oder Kuchen zu backen - mit Butter, Zucker, Eiern und Mehl die allerschdnsten und leckersten
Backkreationen zu zaubern und am besten noch mit ganz viel Schokolade oder frischen Friichten zu
verzieren.
Fir alle, die es lieben, fur sich und andere zu backen, haben wir unsere neue “We love baking"“-Serie
entwickelt. Ob Muffins, Brownies oder Cake Lollies - hier findet jeder, ob Klein oder Grol, seine neue o
Lieblingsform. Mit den “We love baking"-Backformen im schicken Silber wird Backen zum ganz i &
besonderen Erlebnis. e = e
N Entdecken Sie die Liebe zum Backen neu mit unserer Backformen-Serie We love baking, denn: Backen S m
ist Gliick in Kuchenform. N =
Die Formen sind mit einer sehr hochwertigen und langlebigen Beschichtung ausgestattet, so gelingen j
die Kuchen besonders gut und lassen sich fast wie von selbst aus der Form losen. @ =
Die Backform mit heikem Wasser, mildem Spilmittel und einem Tuch reinigen. Keine Kratz- oder
Reinigungsschwédmme und keine Kratz- oder Scheuermittel verwenden. Nicht in der Spilmaschine
reinigen. Temperaturbesténdig bis 250 °C.
PFAS frei.
In Faltschachtel. Mit Rezept
Gebrauchsanweisung
Vor dem ersten Gebrauch mit heikem Wasser ausspilen.
Vor dem Backen die Backform mit STADTER Back-Trennspray einsprithen oder leicht einfetten und evtl.
mit Mehl ausstreuen. Keine spitzen Materialien oder Metallutensilien zum Herausnehmen des Gebacks ‘,
verwenden.
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